Wild — Spezialitaten

Kirbiscremesuppe CHF
mit Rahmhaube und Kiirbis-Ol

Herbst Salat CHF 14.90 16.90
Blattsalat mit Baumnussen, Kurbiskernen, Sonnenblumen, Rosinen, sautierte
Champignons und Grana Padano, serviert mit Oliven und Balsamico

Spinatsalat CHF 9.90 11.90
Frischer Spinat, garniert mit knusprig gebratenem
Speck, Ei und goldbraunen Brot Croutons

Hauptspeisen

Risotto Boscaiolla CHF 24.90 27.90
mit verschiedenen Pilzen, Hirschgeschnetzeltem, Krauter,
Trauben und Wildrahmsauce

Rehpfeffer ,,Jager Art” CHF 30.90 35.90
Wildschweinpfeffer CHF 28.90 33.90
Rehschnitzel CHF 34.90 39.90

mit Apfeln, Calvados und Wildrahmsauce

Hirschgeschnetzeltes ,,Forster Art” CHF 28.90 33.90
zartes Hirschgeschnetzeltes mit Waldpilzen,
Trauben und Wildrahmsauce

Alle Fleischgerichte servieren wir lhnen mit:
hausgemachten Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, karamellisierten Kastanien,
Rotweinbirnen und Preiselbeeren

Vegi
Vegi —Teller CHF 25.90 28.90
hausgemachte Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut,
karamellisierte Kastanien, Rotweinbirnen und Preiselbeeren

Dessert
Coupe Nesselrode CHF 10.90 13.90
1 Kugel Vanilleglace mit Meringue und Rahm

Portion Vermicelles mit Meringue und Rahm CHF 8.90 10.90

: 2 N Sauser
>’ ey  Sauser leicht alkoholhaltig 1dl  CHF  4.20

Alle Preise inkl. MwSt.




